Controle de Concentration

La société s’engage a livrer un nombre de spores minimum par g de produit

Matériel
e Balance de précision ;
e Pulpe de betterave en cours de fermentation ;
e Erlenmeyer de 50 ou 100 mL Micropipette 100uL ;
e Cellule de Malassez.

Méthode
¢ Peser 1g et le diluer dans 50 a 100mL d’eau ;
¢ Attendre 30 min en remuant puis mettre quelques gouttes a l'aide de la micropipette dans la
cellule de Malassez (La cellule de Malassez est spéciale : il faut mettre la lamelle avant la goutte
de solution). Mesurer 1g de solution ;
+ Compter le nombre de petites spores rondes par carré de 25 petits carrés. Faire une moyenne
sur 3 grands carreés.

On obtient le nombre de spores/g de liquide par le calcul suivant :

Moyenne de spores observées par grand carré x 100 000 x dilution (50 ou 100)

Nombre de spores/g de liquide =

Poids sec
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